
	
  	
  	
  	
  	
  	
  Types	
  d'analyses	
  réalisées:	
  	
  

Nous	
   proposons	
   une	
   large	
   gamme	
  
d'analyses	
  pour	
  le	
  contrôle	
  de	
  la	
  qualité	
  de	
  
vos	
   produits	
   alimentaires	
   en	
   complément	
  
de	
  nos	
  prestations	
  de	
  conseil.	
  Qu'il	
  s'agisse	
  
d'analyses	
   microbiologiques,	
   d'analyses	
  
compositionnelles	
   ou	
   nutritionnelles,	
  
sensorielles,	
   d'analyses	
   pour	
   la	
   recherche	
  
de	
  contaminants,	
  la	
  société	
  Qualacs	
  et	
  son	
  
réseau	
   de	
   laboratoires	
   mettent	
   à	
   votre	
  
disposition	
   leurs	
   compétences	
   pour	
  
vérifier	
   la	
   conformité	
   de	
   vos	
   produits	
   et	
  
élaborer	
  vos	
  étiquetages.	
  	
  

	
  Les	
  analyses	
  microbiologiques:	
  	
  
	
  
La	
  société	
  Qualacs	
  effectue	
  sur	
  la	
  demande	
  de	
  ses	
  clients	
  des	
  contrôles	
  
de	
   routine	
   visant	
   à	
   rechercher	
   les	
   germes	
   pathogènes	
   responsables	
  
des	
   intoxications	
   alimentaires	
   (Listeria,	
   Salmonelle,	
   Escherichia	
   coli,	
  
Shigella,	
  ...)	
  et	
  les	
  flores	
  indicatrices	
  de	
  contamination.	
  
	
  
Ces	
   recherches	
   permettent	
   de	
   mettre	
   en	
   évidence	
   les	
   défauts	
   de	
  
process	
  de	
   fabrication,	
  des	
  anomalies	
  sur	
   les	
  matières	
  premières,	
   ou	
  
encore	
  le	
  manque	
  d'hygiène	
  du	
  personnel,	
  du	
  matériel	
  ou	
  des	
  locaux.	
  
	
  
Les	
   germes	
   recherchés	
   sont	
   fixés	
   règlementairement.	
   La	
   fréquence	
  
des	
  analyses	
  est	
  définit	
  avec	
  chaque	
  professionnel	
  en	
  fonction	
  de	
  son	
  
activité	
  et	
  de	
  ses	
  besoins.	
  
	
  
Les	
  analyses	
  physico-­‐chimiques	
  
	
  
Nous	
  mettons	
  aussi	
  aux	
  services	
  des	
  professionnels	
  nos	
  compétences	
  
en	
  matière	
  de	
   contrôle	
  physico-­‐chimique	
   :	
  Analyse	
  compositionnelle,	
  
analyses	
   nutritionnelles,	
   allégations	
   nutritionnelles	
   et	
   santé,	
  
recherche	
  des	
  contaminants,	
  allergènes,	
  OGM,	
  ...	
  
En	
   fonction	
   de	
   votre	
   demande,	
   nous	
   vous	
   proposons	
   la	
   meilleure	
  
prestation	
  analytique	
  répondant	
  à	
  votre	
  besoin.	
  	
  
	
  
Les	
  analyses	
  sensorielles	
  
	
  
Nous	
   mettons	
   aussi	
   aux	
   services	
   des	
   professionnels	
   tous	
   types	
  
d'analyses	
   sensorielles	
   en	
  vue	
  de	
  d'assurer	
   le	
  développement	
  de	
  vos	
  
nouveaux	
  produits	
  ainsi	
  que	
  leurs	
  contrôles	
  dans	
  le	
  temps.	
  	
  	
  
	
  
Contrôles	
  des	
  eaux	
  
	
  
Dans	
   le	
   cadre	
   des	
   arrêtés	
   royaux	
   en	
   vigueur,	
   nous	
   vous	
   proposons	
  
d'assurer	
   le	
  contrôle	
  sanitaire	
  des	
  eaux	
  destinées	
  à	
   la	
  consommation	
  
humaine,	
   les	
   analyses	
   de	
   routine	
   et	
   complètes	
   des	
   eaux	
   de	
  
consommation,	
  eaux	
  de	
  distribution,	
  eaux	
  chaudes	
  sanitaires,	
  eaux	
  de	
  
puit,	
  eaux	
  traitée	
  ainsi	
  que	
  les	
  eaux	
  de	
  rejets	
  et	
  résiduaires.	
  	
  	
  
	
  

Pourquoi	
  des	
  analyses:	
  

	
  QUALACS	
  sprl	
  	
  	
  Avenue	
  Emile	
  Digneffe	
  2	
  	
  	
  B-­‐4000	
  Liège	
  	
  	
  Tél.:	
  0472	
  /403.600	
  	
  	
  rbourgeois@qualacs.be	
  
	
  



	
  



	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  


